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Gourmands et faciles à préparer
des produits de la mer cuisinés au rayon surgelés

à partir d’avril 2025

Les produits de la mer sont souvent perçus comme compliqués à cuisiner… Avec sa nouvelle gamme,
Pom Bistro réinvente ces classiques en version prête-à-déguster : des recettes gourmandes, ultra-
pratiques et élaborées avec des ingrédients de qualité rigoureusement sélectionnés. Prêts à la poêle ou
au micro-ondes en 10 minutes maximum, ces plats savoureux pour 2 personnes, permettent de profiter
d’un déjeuner ou d’un dîner gourmand sans contrainte.

Pom Bistro, marque spécialiste de la gourmandise au rayon surgelés, élargit son horizon et se lance dans
l’univers des produits de la mer cuisinés ! Ces cinq nouvelles recettes savoureuses et gourmandes sont à
retrouver en grande distribution à partir du mois d'avril.

Crevettes au beurre de Normandie, à l'ail et au
persil
Croquantes et savoureuses, les crevettes au
beurre de Normandie, ail et persil se dégustent
aussi bien en plat principal, accompagnées de
linguine, qu'en format tapas pour l'apéritif.

300g - Prix de vente conseillé : 6,99€

Cocktail de fruits de mer, sauce crustacés
Un cocktail de fruits de mer composé de moules,
crevettes, noix de St-Jacques et anneaux de
calamar, sublimé par une généreuse sauce aux
crustacés. Un concentré de saveurs de la mer, à
mélanger directement avec du riz ou des pâtes
fraîches !

400g - Prix de vente conseillé : 6,99€

Moules à la crème fraîche de Normandie, et
pointe de cidre
Elles s’accompagnent parfaitement de frites Pom
Bistro, fondantes et dorées. Un plat généreux, à
savourer sans modération.

380g - Prix de vente conseillé : 4,49€



Cabillaud de France, tomates & huile d'olive
De généreux morceaux de cabillaud de France
100% filet, fondants et agrémentés de
tomates et d'huile d'olive vierge extra. A
savourer avec un riz basmati parfumé, une
purée de pommes de terre crémeuse ou des
légumes grillés.

320g - Prix de vente conseillé : 8,99€

Saumon de Norvège, sauce Béarnaise
De beaux morceaux de saumon de Norvège,
issus de filet naturel, sublimés par une
savoureuse sauce béarnaise. Une recette
généreuse qui s'accordera à merveille avec des
pommes de terre vapeur, légumes croquants
ou un riz sauvage parfumé.

320g - Prix de vente conseillé : 8,99€

DÈS LE MOIS D’AVRIL  : dans les rayons surgelés des enseignes Leclerc, Intermarché, Auchan et 
Système U.

DES INGRÉDIENTS DE QUALITÉ POUR UNE EXPLOSION DE SAVEURS
- Des matières premières d’exception : des poissons et fruits de mer rigoureusement

sélectionnés pour garantir une texture et un goût parfaits.
- Des produits labellisés MSC ou ASC : garantissant une pêche et un élevage responsables.
- Des sauces généreuses faites-maison : préparées dans nos ateliers avec des ingrédients de

qualité pour un mariage harmonieux des saveurs.
- Sans additif, conservateur, colorant ni arôme artificiel : parce que le bon goût n’a pas besoin

d’artifices.
- Cuisiné en France : à Bayeux, au cœur de la Normandie, dans un atelier de production

spécialiste des produits de la mer surgelés.

À propos de Pom Bistro
Créée en 2014, Pom Bistro est une marque française spécialiste de la gourmandise au rayon surgelés. 
Elle élabore des recettes de qualité, savoureuses et inédites, inspirées de la cuisine française et de ses 
terroirs. Pom Bistro est une marque de Cité Gourmande, entreprise reconnue pour son expertise dans 
l’élaboration de produits cuisinés surgelés premium.
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